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BAKKER

VO R DEN

Kerstmenu | afhalen

VOO rgereChten geserveerd met brood en gezouten boter

Trio van vis: gerookte zalm, rilette van makreel en gerookte forel

Carpaccio van rund: gemarineerd in mosterd, zeezout en peterselie met rucola, 14,50
Parmezaanse kaas en pijnboompitten

Proeverij van wild: wildpaté, rilette van wilde eend, huisgerookte ham van ree 14,50
Tomatensoep met room en balletjes 7,00
Krachtige wildbouillon met shiitake en bosbessen 7,00

H uzarensa Iad @ geserveerd met brood en gezouten boter

Huisgemaakte huzarensalade vergezeld van 3 soorten vleeswaren,

mayonaise en gekookt uitloop-eitje 12,50 p.p
Hors d’oeuvre: luxe opgemaakte huzarensalade vergezeld van 5 soorten vis en

3 soorten vleeswaren, mayonaise en cocktailsaus 25,00 p.p
Hoofdgerechten

Wildpeper met rode kool en aardappelpuree 22,50
Hazenbout gaar gesmoord met een krachtige wildsaus, rode kool en aardappelpuree 27,50
Noorse zalm gebakken en vergezeld van een saus van beurre blancs, bieslook,

verse groenten en aardappelgratin 24,50
Shortrib van het rund zacht gegaard met een truffeljus, verse groenten en aardappelgratin 26,50
Gemarineerde varkens lende vergezeld van verse groenten en aardappelgratin 24,50
Pompoenrisotto met gegrilde groenten 19,50
Pepersaus of champignon-roomsaus p.p. 3,50
Dessert

Chipolatapudding met marasquinsaus en slagroom 8,50 p.p.
Schwarzwalder Kirsch merinque met amarenen kersen-curd 8,50 p.p.
Brownie & chocolademousse en vanillesaus 8,50 p.p.

Bestellen kan tot uiterlijk zondag 18 december
Voor bestellingen kunt u bellen naar 0575-551312 of mailen naar info@bakker.nl

Alle bestellingen worden koud en in disposable servies verpakt.
De gerechten die warm geserveerd moeten worden, leveren wij in aluminium
verpakkingen, zodat u deze thuis in de oven kunt verwarmen.
Uiteraard geleverd met de bereidingswijze.

Bestellingen kunnen tussen 14.00 en 16.00 uur afgehaald worden.




